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Sicherheidsvorschwiften fiu- den
ESGE-Zaube-Stab

BITTE BEACHTEN SIE NACHFOLGENDE SICHERHEITSHINWEISE:

* Das Gerat nur an Wechselstrom — mit Spannung gemafl dem Typenschild am Gerat — anschliefen.

* Dieses Geréat kann von Kindern ab 8 Jahren und dartber sowie von Personen mit verringerten
physischen, sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und Wissen
benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder bezuglich des sicheren Gebrauchs des Gerates
unterwiesen wurden und die daraus resultierenden Gefahren verstehen.

* Kinder sollen beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass Sie nicht mit dem Gerat spielen.
* Reinigung und Benutzer-Wartung drfen nicht von Kindern ohne Beaufsichtigung durchgeftihrt werden.

* Ein Elektrogerat ist kein Kinderspielzeug. Kinder erkennen die Gefahren nicht, die beim Umgang mit
Elektrogeraten entstehen konnen. Das Gerat deshalb auRer Reichweite von Kindern benutzen und
aufbewahren.

* Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerates beschadigt wird, muss sie durch den Hersteller oder
seinen Kundendienst oder eine ahnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um Gefahrdungen zu
vermeiden.

* Der Mixer ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem Zusammenbau, dem Auseinandernehmen
oder Reinigen stets vom Netz zu trennen.

* Gerat darf nicht mit einer Zeitschaltuhr oder einem Fernbedienungssystem betrieben werden.

* Gerat nicht auf heille Oberflachen oder in die Nahe von offenen Gasflammen abstellen, damit das
Gehause nicht anschmilzt.

* Das Gerét ist bis zur Unterkante des Griffes wasserdicht und darf nur bis dorthin in Flissigkeiten
getaucht werden.

* Das Gerat nicht in der Geschirrsplilmaschine reinigen.

* Netzstecker ziehen, wenn Sie an der Schutzhaube oder an den Arbeitsteilen hantieren, wie z. B. beim
Reinigen des Gerates unter flielendem Wasser und beim Auswechseln der Arbeitsteile.

* Gerat erst einschalten, wenn sich der Stab im Arbeitsgefal’ befindet.

* Der ESGE-ZauberStab ist mit einem Sicherheitsschalter versehen, der eine ungewollte Inbetriebnah-
me verhindert und beim Loslassen des Schalters sofort abstellt.

* Vermeiden Sie jeglichen Kontakt von rotierenden Aufsteckteilen mit Finger, Haar, Bekleidung, Teig-
schaber, Messer und anderen Werkzeugen, weil dadurch Verletzungen und/oder Beschadigungen
des Geréates hervorgerufen werden kénnten.
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* Den Netzstecker ziehen bei Storungen wahrend des Gebrauchs und nach dem Gebrauch.
* Den Stecker niemals mit nassen Handen aus der Steckdose ziehen.

* Das Gerat nie am Netzkabel tragen oder ziehen.

* Das Netzkabel nicht Uber scharfe Kanten ziehen oder einklemmen.

* Das Netzkabel nicht ber heile Gegenstande oder offene Flammen legen oder hangen und vor Hitze
und Ol schiitzen.

* Die Zuleitung (Netzkabel, Verlangerungskabel) muss so verlegt sein, dass ein Ziehen oder Stolpern
verhindert wird.

* Das Gerat ist nicht in Betrieb zu nehmen, wenn:
- das Gerat, das Gehause oder das Netzkabel beschadigt ist.
- der Verdacht auf einen Defekt nach einem Fallenlassen oder ahnlichem besteht.

* In diesen Fallen ist das Gerat unserem Reparaturdienst zu tbergeben.

* Reparaturen dlrfen nur von unseren Fachkraften durchgefuhrt werden. Durch nicht fachgerechte Re-
paraturen konnen erhebliche Gefahren flir den Benutzer entstehen. Wird das Gerat zweckentfremdet,
falsch bedient oder nicht fachgerecht repariert, kann keine Haftung fiir eventuelle Schaden ibernom-
men werden. In diesem Fall entfallt der Garantieanspruch.

+ Wenn die Aufsteckteile verbogen oder anders beschadigt sind, diirfen Sie den ZauberStab nicht mehr
benutzen. Die Teile missen ersetzt werden.

* Wenn Sie mit dem ZauberStab schwere Arbeiten verrichten, kann das Gehause warm werden. Die
meisten Arbeiten mit dem ZauberStab sind allerdings in Sekundenschnelle erledigt. Wenn aber das
Gehause mehr als handwarm wird, geben Sie dem ZauberStab eine Pause von einigen Minuten,
damit er wieder abkuhlen kann.

* Verwenden Sie nur Original-Zubehdr und Ersatzteile, da ansonsten der Hersteller keine Verantwor-
tung flr die Beschadigungen oder Verletzungen Gbernehmen kann.

* Bevor Sie die Universalmihle benutzen, vergewissern Sie sich, dass sich keine fremden Objekte in
der Mahlschale befinden. Die Universalmuhle darf nur mit geschlossenem Deckel verwendet werden.

* Die Universalmhle ist fur trockene und nasse Nahrungsmittel geeignet. Zum griindlichen Reinigen
kénnen Gehause und Mahlschale getrennt werden (Klick-Verschluss im Boden).
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Die Aufsteckteile

Multi-Messer

Der ,Tausendsassa“ wird wohl im normalen Haushalt am haufigsten
verwendet. Vor allem zum Zerkleinern oder Passieren, aber genauso
zum AnrUhren von schwereren Teigen und zum Herstellen von Fruchteis
(aus gefrorenen Fruchten).

Kurz: Fiir alle schweren Sachen.

Quirl

Das kleine Mayonnaisen-Wunder wird auch flr Eier-, Omelette-, Palat-
schinkenteig, Pfannkuchen, Kartoffelpiiree, Salatdressings und vieles
mehr genommen. Zusatzlich wird der Quirl flr Emulsionen im Bereich der
Kosmetik verwendet.

Kurz: Fir alles Dickcremige bzw. Dickfliissige.

Schlagscheibe

Immer wenn Sie bisher den Schneebesen verwendet haben, greifen
Sie nun zur Schlagscheibe, also bei Sahne, Eischnee, Biskuit, zum
Aufschlagen und Montieren von Suppen und Saucen. Milchschaum fiir
Cappuccino gelingt genauso wie Diatsahne (aus fettarmer Milch).

Kurz: Fiir alle luftigen Sachen.

HINWEIS: Um die gewiinschte Schlagwirkung zu erzielen, ist die Schlagscheibe leicht
schrag konstruiert (Unwucht).
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AufS“‘eckew wnd Auscoechselin
dor Aufsheckteite

WICHTIG: Bei samtlichen Hantierungen an der Schutzhaube vorsichtshalber den Netzstecker aus

der Steckdose ziehen (siehe auch Sicherheitsvorschriften)!

Wenn Sie die Aufsteckteile genauer betrachten, finden Sie eine Aus-
sparung (Bild 1).

Am Ende der Antriebswelle des ZauberStabes, in der Mitte der Schutz-
haube, finden Sie den so genannten Mitnehmerstift (Bild 2).

Stecken Sie nun das gewtinschte Aufsteckteil auf das Wellenende, so
dass der Mitnehmerstift genau in die Aussparung gelangt. Achten Sie
bitte beim Aufstecken des Aufsteckteiles darauf, dass es senkrecht und
gerade auf die Welle gesteckt wird (Bild 3/4).

Wollen Sie das Aufsteckteil auswechseln, ziehen Sie es einfach herunter.
Sollte es einmal nur schwer heruntergehen, stellen sie den ZauberStab
in heilles Spulwasser und schalten sie ihn kurz ein. Danach wieder den
Netzstecker ziehen und das Aufsteckteil eventuell unter Zuhilfenahme
eines Hebels (z. B. Schraubenzieher) herunterhebeln.

Bild 4 - arretieren

()remiwm
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Ha.wd‘«abung

Wenn Sie eine unserer ZauberStab-Vorfuhrungen gesehen haben, werden Sie bestatigen konnen,
dass die Handhabung spielerisch leicht ausgesehen hat. Auch Sie kénnen nach etwas Ubung und
einer kurzen Gewohnungsphase ebenso gut mit dem Zauberstab umgehen.

Prinzipiell bendtigen Sie fur die Handhabung des ESGE-ZauberStabes nur die nachfolgenden
3 Handbewegungen.

1. DAS DREHEN

Immer wenn Sie mit dem Multi-Messer etwas zerkleinern, so drehen

Sie dabei den ZauberStab wahrend den Auf- und Abbewegungen

leicht aus dem Handgelenk. =
Uben Sie das am besten mit einer Hand voll roher Kartoffeln. Beginnen k ‘ H“U

Sie beim ersten Uben mit einer kleineren Menge. Geben Sie geschéal-
te und geviertelte Kartoffeln in den Messbecher. Nun stecken Sie das

Multi-Messer auf den ZauberStab und anschlieRend den Netzstecker /ﬂ T }
in die Steckdose. Halten Sie den ZauberStab in den etwa halbvoll ge- 'U /
fullten Messbecher und schalten Sie Stufe Il ein. Drehen Sie wahrend g y
der Arbeit den ZauberStab stets leicht aus dem Handgelenk heraus, PUN

hochheben und auf die Masse hinunterfallen lassen. C_

Driicken und stampfen Sie nicht zu stark, die Kraft hat der ZauberStab.

HINWEIS: DEN FEINHEITSGRAD BESTIMMEN SIE DURCH DIE LANGE
DER ARBEITSDAUER.

2. DAS HOCHZIEHEN

Wenn Sie es bisher gewohnt waren, mit einem Rihrgerat zu arbeiten, so kann es passieren, dass
Sie mit dem ZauberStab anfangs zu oft rihren. Gerade beim Sahneschlagen oder bei samtlichen
Creme- und Schaumspeisen musste bisher viel gerihrt werden. Beim ZauberStab macht die hohe
Umdrehungszahl das Rihren von Hand uberflussig.
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Uben Sie das Hochziehen am besten mit 1 EL Instantkaffee und
1/8 | kaltem Leitungswasser. Geben Sie das Wasser und den In-
stantkaffee in den Messbecher und stellen Sie den ZauberStab
mit der Schlagscheibe hinein. Nun den ZauberStab auf Stufe |I
(ab 250 Watt Stufe 1) einschalten und einige Sekunden ruhig auf
dem Boden stehen lassen. Jetzt den ZauberStab schrag stellen
und ihn langsam an der Wand des Messbechers hochziehen.
Ziehen Sie den ZauberStab so lange hoch, soweit die Masse im
Messbecher mitsteigt. Steigt die Masse nicht mehr mit, gehen Sie
wieder auf den Boden des Messbechers zurtick und wiederholen
den Vorgang solange, bis Sie Wasser und Instantkaffee steif ge-
schlagen haben.

IIPP: 2 Sollten Sie einmal zu wenig Masse haben,
halten Sie einfach den Topf schrdag, um un-
erwiinschtes Spritzen zu vermeiden.

Stufe I1

3. DAS PASSIEREN

Immer wenn Sie im Kochtopf oder in anderen GefaRen et-
was mit dem ZauberStab passieren, achten Sie lediglich
darauf, dass Sie den ZauberStab erst dann einschalten, wenn zu-
mindest die Schutzhaube in die Masse eingetaucht ist. Wenn Sie
den ZauberStab einschalten, bevor die Schutzhaube in der Masse
ist, spritzt der Inhalt des Kochtopfes herum.

Uben Sie am besten gleich mit irgendeinem alltdglichen Rezept.
Etwa bei Suppen, Saucen, Marmelade, Mixgetranken oder etwas
Ahnlichem. Am einfachsten mit einer Bananenmilch: Nach Belieben
Milch, Banane, Zucker und Honig und einen Spritzer Zitronensaft
in den Messbecher geben, den ZauberStab mit dem Multi-Messer
hineinstellen, auf Stufe Il einschalten und durchpassieren.
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Reinigung des Zauber-Stabes

Gerade wegen der extrem leichten Reinigung werden Sie sehr oft zum
ZauberStab greifen. Es genlgt namlich vollkommen, den verchromten
Teil des ZauberStabes nach jedem Gebrauch mit flieRendem Wasser zu
reinigen. Am einfachsten machen Sie das gleich im Messbecher oder in
dem Gefal3, in dem Sie eben gearbeitet haben.

Zur Reinigung genugt meist kaltes, klares Wasser, nur bei
besonders hartnackigen Resten nehmen Sie warmes oder heilRes
Wasser, falls nétig konnen Sie auch mit einer herkdmmlichen Gehgusckopt
Spilbirste nachhelfen. Der ZauberStab ist bis zur unteren Griff-
kante isoliert (wasserdicht), der obere Teil (Schalteroffnung und
Kabelaustritt) darf nicht nass werden (siehe Skizze).

Stufe I Ergonomischer
Sicherheits-
( Stufell  schalter

o

bis hierher
wasserdicht

Gehause

Motor} =5

Ist der ZauberStab einmal starker verschmutzt, so dass die
Antriebswelle blockiert, ziehen Sie den Netzstecker. Stellen Sie
den ZauberStab ca. 5 Minuten in ein heiles Spllwasser, damit
sich eventuelle Nahrungsmittelriickstande (wie Zucker, Starke etc.)
von der Antriebswelle 16sen konnen. Welle

A Schutzhaube aus Aluminium
= (lebensmittelecht)

Wellenende Mitnehmerstift

Messing verchromt

Schutzrohr

AnschlieBend stecken Sie den Quirl auf die Antriebswelle und
versuchen, ohne das Gerat einzustecken, mit der Hand die
Antriebswelle gangig zu bekommen. Abschlieflend wird empfohlen,
den ZauberStab, gemaR dem nachfolgenden Kapitel ,Pflege des
ZauberStabes*, zu dlen.

Sollte dieser Versuch, den ZauberStab wieder flott zu kriegen, erfolglos geblieben sein, so konnen
Sie den ZauberStab selbstverstandlich auch zur Reparatur an unseren Kunden-Service einsenden.

ACHTUNG! Bei samtlichen Hantierungen an der Schutzhaube: Netzstecker ziehen!
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Pflege des ZauberStabes

ACHTUNG! Bei samtlichen Hantierungen an der Schutzhaube: Netzstecker ziehen!

Je nach Gebrauchshaufigkeit wird empfohlen, nach grindlicher
Reinigung (siehe voriges Kapitel ,Reinigung des ZauberStabs®),
den ZauberStab zu dlen.

Am besten verwendet man daflr ein hochwertiges, harz- und sau-
refreies, lebensmittelechtes Ol (Weildl oder Vaselinendl, direkt
bei uns erhéltlich), auf keinen Fall Speisedl. Halten Sie, wie auf
der Zeichnung, den ZauberStab mit der Schutzhaube nach oben.
Geben Sie nun 2 - 3 Tropfen Ol an die Basis der Antriebswelle und
schalten Sie ihn etwa 30 Sekunden lang ein. Danach halten Sie ihn
in heiles Spiilwasser und lassen ihn kurz laufen, damit keine Olreste
in die Speisen gelangen.
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Im Buch wird sie kurz als Muhle bezeichnet. Die Fullmenge der Muhle richtet sich nach der Art und
Beschaffenheit des Mahlgutes, zum Beispiel beanspruchen gemahlene Nisse mehr Platz als ganze
Nusse. Wir empfehlen Ihnen, mit einer kleineren Menge zu beginnen und selbst die fur Sie optimale
Fullmenge herauszufinden. HartgemUse (z.B. Karotten), harte Friichte (z. B. Kokosnuss), Fleisch,
sollen in Wrfel von max. 2cm Seitenlange geschnitten werden. Dricken Sie beim Einschalten den
ZauberStab leicht auf die Universalmiihle.

HINWEIS: Fllen Sie bitte nie zu viel oder zu groRe Stiicke in die Miihle, da sie sonst blockiert.
Schiitteln Sie zu Beginn und wahrend des Mahlens die Miihle, so wird das Mahlgut
besser zerkleinert.

HINWEIS: Die Universalmiihle kann nass gereinigt werden, ist jedoch nicht fiir die Reinigung in
der Spiilmaschine geeignet.
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EINIGE BEISPIELE ZUM EINSATZ DER UNIVERSALMUHLE
Niisse: Mandeln, Haselnusse, Walnlsse, auch Erdnusse flr Erdnussbutter
Krauter: (auller Schnittlauch): frisch oder getrocknet, z. B. Petersilie, Salbei, Thymian, Rosmarin

Babynahrung: es konnen samtliche Frichte, Gemuse und Fleisch zerhackt werden, flr sehr
feinen Brei etwas Flussigkeit (Wasser, Milch) dazugeben

Blockschokolade: fiir Kuchen und Desserts, ca. 1 cm grofie Stiicke (bitte vorher in den Kihl-
schrank oder kurz ins Gefrierfach geben)

Kase: fur Kasespatzle, Pasta usw. (z. B. Emmentaler, Bergkase, Parmesan)
Mohn: etwas Zucker dazugeben (bindet den Fettgehalt)

Meerrettich (Kren): ca. 1 cm groRe Stlicke

Brot: getrocknet fiir Paniermehl, frisches Brot ohne Kruste flr Fillungen

Gewiirze: Chili, Muskatnuss, Kimmel, Zimt, Vanilleschote (bei kleinen Mengen die Pulverscheibe
verwenden, ist als Sonderzubehor erhaltlich).

Kokosnuss: flr Kokosraspeln

Zucker: aus Raffinade oder Wiirfelzucker zu Puderzucker (oder eine in Zentimeter geschnittene
Vanilleschote oder gemahlenen Zimt dazugeben)

Tabletten: zu Pulver
Kaffee: fiir Filterkaffee (nicht fiir Espresso)

getrocknete Fische, Pilze, Tomaten, Hiilsenfriichte (Erbsen fiir Instantsuppe) usw.

HINWEIS: Bitte beachten Sie, dass durch bestimmte, sehr harte Lebensmittel der Deckel blind
und die Mahlschale beschadigt werden kann, z. B. durch Nelken.
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Techunische Daten des
ESGEZavberStab M 256

Modell: M 250 Gehausekopt
Kabel .
Umdrehungszahl:  Stufe I: ca. 14°000 U/Min. L Sufel  (rgonomischer
Stufe II: ca. 19000 U/Min. { Stufell  schalter
[52
Leistung: 230 Volt Nennspannung g 5B
250 Watt Nennleistung 328
50 Hz Nennfrequenz
Universal-Motor: 230 Volt Wechselstrom
E
Betrieb: KB max. 5 Minuten E
(Kurzzeitbetrieb) welle || £ 2
Isolation: doppelt 3 §
Schulzhaubg aus Aluminium
Schutzklasse: I ,\ ' (Iebensmittelecht)
Wellenende Mitnehmerstift
Schutzart: IPXO
Geprift nach: EN 60335-2-14/A1:2008/A2:2012
EN 60335-1:2010 (Fifth Edition)
EN 61000-3-2/A2:2009
EN 61000-3-3:2008
EN 55014-1/A1:09+A2:11
EN 55014-2/A2:08
EN 62233:2008
Priifung durch: TUV SUD Product Service GmbH

Zertifizierstelle
Ridlerstr. 65, 80339 Minchen

Fir Amerika und andere Lander ist ein 120 Volt Gerat lieferbar.

Das Gerit ist nach Qualitats- und Sicherheitsbestimmungen der CENELEC
(Internationale Commission fiir Regeln zur Begutachtung elektronischer Erzeugnisse) herge-
stellt. Viele amtliche Priifzeichen anderer Lander wurden zuerkannt.
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WICHTIGE KUNDEN-INFORMATION
] ZUM ELEKTRO- UND ELEKTRONIKGERATEGESETZ
(Abb. 1)

Gebrauchte Elektro- und Elektronikgerate durfen ab dem 24. Marz 2006 gemal europaischer Vor-
gaben (1) nicht mehr zum normalen Hausmdll (Restmdll) gegeben werden. Sie missen getrennt
erfasst werden. Das Symbol der durchgestrichenen Abfalltonne auf Radern (Abb. 1) weist auf die Not-
wendigkeit der getrennten Sammlung/Entsorgung hin.

Helfen auch Sie beim Umweltschutz und sorgen daflr, Ihr Gerat, wenn Sie es nicht mehr weiter
nutzen wollen, in die hierflr vorgesehenen Systeme der Getrenntsammlung zu geben.

In Deutschland sind Sie gesetzlich (2) verpflichtet, ein Elektro-Altgerat einer getrennten Abfaller-
fassung zuzufihren. Die offentlich-rechtlichen Entsorgungstrager (Kommunen) haben hierzu
Sammelstellen (z. B. Wertstoffhofe) eingerichtet, an denen Altgerate aus privaten Haushalten ihres
Gebietes kostenfrei entgegengenommen werden.

Bitte informieren Sie sich Gber Ihren lokalen Abfallkalender oder bei Ihrer Stadt-/Gemeindeverwaltung
uber die zur Verflgung stehenden Moglichkeiten der Rlckgabe oder Sammlung von Elektro- und
Elektronik-Altgeraten in lhrem Gebiet.

(1) Richtlinie 2002/96/ EG des européischen Parlaments und des Rates vom 27. Januar 2003 (ber
Elektro- und Elektronik-Altgeréte

(2) Gesetz (iber das Inverkehrbringen, die Riicknahme und die umweltvertragliche Entsorgung von
Elektro- und Elektronikgeréten (Elektro- und Elektronikgeréategesetz — ElektroG.) vom 16. Mérz 2003

> Wir leisten unseren Beitrag und sind unter der Registrierungsnummer
WEEE-Reg.-Nr. DE 92171776 bei der zustandigen Beharde (Stiftung EAR) registriert.
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ESGE-Zaube-Stab
Aufsteckteile auf einen Blick:

MULTI-MESSER

QUIRL

SCHLAGSCHEIBE

SCHNEIDE-
MESSER
Sonderzubehor

UNIVERSAL-
MUHLE

N
zerkleinern, Obst, Gemiise, fasriges Obst und
hacken Kartoffeln (roh), Gemuse: Spargel,
Beeren, Rohkost, Spinat
Mdsli, Eis
emulgieren Mayonnaise,
Cremes/
Kosmetika

aufschlagen

luftig schlagen auf Stufe I:
Eiweil3, Sahne,
Biskuitteige,
leichter Schaum
rithren von Teigen: Hefe-,| von mittleren Tei-
Rihr- und gen wie: Omelet-
Spatzleteig te, Pfannkuchen-,
Palatschinkenteig
montieren, leichte Saucen

zum Mahlen von:
alle Arten von
Nussen, Kase, Ge-
wirzen, Getreide,
Mohn, Blockscho-
kolade

zum Zerkleinern
von: Meerrettich,
Krauter

PULVERSCHEIBE
Sonderzubehor
Universalmiihle

homogenisieren Milch,
Fruchtsaft-
Schaum
passieren, Marmelade, Mix- Mixgetranke
mixen getranke, Suppen,
Saucen
plirieren Kartoffelplree

zum Mahlen von
kleinen Mengen:
Gewdrze und
Krauter
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